
DE LA VIGNE ... 

Nos vignerons sont fiers de leur terroir situé le long de la Loire et s’engagent 
pour le préserver. 
Nous vous proposons une gamme de vin issu de l’agriculture biologique 
avec des emballages éco-conçus*. 

*L’éco-conception désigne l’intégration de critères environnementaux dès la phase de conception d’un produit 
a�n d’en améliorer la performance environnementale tout au long de son cycle de vie.  

LA CAPSULE

LE BOUCHON

LA BOUTEILLE

L’ÉTIQUETTE

JUSQU’À VOUS

... À LA CAVE

Nos vignes sont conduites en agriculture biologique depuis plusieurs années : 
nous bannissons les produits chimiques et de synthèses et limitons notre 

utilisation de souffre. 

A  la vigne et dans les chais, nos vignerons et nos œnologues travaillent 
ensemble pour garantir un vin bio et de qualité, millésime après millésime. 

Fabriqué à partir de 
matière première végétale

100 % renouvelable

Empreinte carbone neutre

Composée de matière renouvelable : le 
polyéthylène biosourcé issu de la canne 
à sucre, se substituant ainsi au pétrole

Encre à l’eau sans solvant

Réduction de 80% des émissions de 
CO2 par rapport à une capsule standard. 

100 % verre recyclable

Allégée en verre, la bouteille 
Ecova s’inscrit dans cette 
dynamique de revalorisation des 
déchets de verre. 

Des usines de proximité 
pour limiter les transports. 

100 % fibres recyclées

Papier issu de forêts 
durablement gérées 
(FSC) 

Sans dorure ni vernis 
pour faciliter le 
recyclage

Issu de forêts durablement 
gérées

Certifié FSC

LE CARTON

LA
 C

ER
TIF

ICATION FSC

FSC pour « Forest Stewardship Council ». 
Ce critère certifie d’un engagement pour le 
développement durable à travers ses trois 
axes : écologique, économique, social. il 
valorise des forêts gérées de manière raison
née, sans OGM tout en ayant un impact 
social bénéfique à travers des conditions de 
travail et la création d’emplois locaux et une 
viabilité économique. 


