


Les rosés Estandon sont d’authentiques rosés de Provence. 
Issus d’une longue histoire d’une terre sans pareille et d’un 
climat singulier. Mais ils ont aussi quelque chose de plus. Car 
Estandon ce sont des rosés de coopérative. Et ça change tout. 

Dans chaque rosé Estandon , on retrouve le goût du travail en 
commun, l’amour de la terre, de l’humanité. 
Cette passion pour le partage, naturellement, on ne saurait la 
savourer sans être entouré. 

C’est pour cela que l’on dit qu’un Estandon ne vient jamais seul.

2

UN ESTANDON 
NE VIENT
JAMAIS
SEUL.





une  histoire
de coopérative

Depuis plus de 50 ans, les hommes et 
femmes d’Estandon mettent en commun 
leur savoir faire et leur connaissance des 
terroirs pour exprimer toutes les émo-
tions de la Provence au travers de vins qui 

invitent au partage et à la convivialité.
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TOUT COMMENCE EN 1947

Jean Bagnis issu d’une famille de négociants 
provençaux, a l’idée de proposer son vin, 
non plus en vrac comme tous les marchands 
de vin le faisaient à l’époque, mais dans une 
jolie bouteille qu’il signe Estandon. Le succès 
est immédiat et les bouteilles se trouvent sur 
les tables les plus en vue de la Côte d’Azur.
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AUJOURD’HUI, LA FORCE D’UNE MARQUE
 
Vignerons, vigneronnes, salarié(e)s ou partenaires, tous participent au développement de la marque 
Estandon aujourd’hui présente dans plus de 50 pays.

UN ESTANDON, DES HOMMES

La marque ESTANDON est cédée en 2005 aux caves coopératives et en 2012, 
ce groupe de 300 vignerons, décide de la prendre pour bannière.



ENTRE PROVENCE
ET Méditerranée

En Provence, nos parcelles de vignes se 
mêlent avec harmonie aux cabanons, aman-
diers, oliviers, chênes truff iers, champs de 
lavande et pins parasols…. A l’image de 
notre coopérative, nos paysages sont variés 

et singuliers. 
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...FONT LE TERROIR D’ESTANDON

Nos vignes se développent sur dessols principa-
lement calcaires ou argilo-calcaires, baignées par 
le soleil méditerranéen et balayées par le célèbre 
Mistral. 
C’est en adaptation avec notre milieu naturel et 
notre terroir, que nous choisissons nos cépages. 
Cinsault, Grenache, Syrah et Rolle font partie des 
cépages les plus cultivés dans nos vignobles.

LA DIVERSITé DE NOS PAYSAGES...

Sur 2500 hectares, Estandon élabore chaque 
année des cuvées en blanc, rosé et rouge 
dans les AOC de Provence (Côtes de Pro-
vence, Coteaux Varois en Provence, Coteaux 
d’Aix-en-Provence) et les IGP Var, Alpilles et 
Méditerranée. 



nous venons
de la même terre

Parce que notre travail s’exerce où sont nos 
racines, parce que nous souhaitons transmettre ce 
que nous avons nous-même reçu, nous sommes 
toutes et tous attachés à pratiquer une agriculture en 
harmonie avec notre environnement. Nous sommes 
aujourd’hui le 1er producteur de vin biologique en 

Provence.
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de la terre

La plantation d’arbres au sein 
de parcelles de vignes et la 
pose de couverts végétaux 
font partie des nouvelles dé-
marches environnementales 
que nous développons en fa-
veur d’un sol vivant et de la 
biodiversité.

des hommes

Viticulteurs et salariés, tous 
prennent part aux réf lexions 
stratégiques grâce à notre dé-
marche implicative et à nos 
ateliers participatifs. 

Estandon, coopérative enga-
gée au coeur de la Provence 
viticole, cultive ensemble per-
formance économique et exi-
gences de responsabilité, au 
service de la valorisation du 
territoire et de ses acteurs.

de nos produits

L’ensemble de notre gamme 
BIO a été conçu de manière éco 
responsable avec l’utilisation de 
bouteilles allégées, bouchons 
en liège de Provence, capsules 
avec matières bio-sourcées, 
étiquettes plus légères et car-
tons issus de forêts gérées 
durablement. Estandon sou-
tient également l’exploitation 
du chêne-liège en Provence et 
bouche ainsi chaque année plus 
de 2 millions de bouteilles.

prendre soin...
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notre travail
se partage

Le rosé est une spécialité en Provence depuis 
des générations. Toutes les décisions prises 
chez Estandon sont pensées pour l’élaboration 
soignée de vins rosés exprimant la diversité de 
nos terroirs et l’étendue de notre savoir-faire.



ENFIN, L’ASSEMBLAGE SIGNATURE 
DU STYLE ESTANDON

Le maitre de chai compose ses assemblages 
à partir d’une palette de plus de 300 cuves 
différentes af in d’élaborer des vins élégants, 
délicats et d’une grande f inesse aromatique. 

NOS VENDANGES SONT MINUTéES ET à LA FRAÎCHE

Le raisin est cueilli à maturation optimale af in de garantir le parfait équilibre entre alcool et acidité. 
Les vendanges se font « à la fraîche » pour éviter que les raisins ne s’altèrent, puis sont apportées au 
chai à une température la plus basse possible.

ensuite la vinification

Etape délicate pour obtenir à la fois une belle 
couleur et des arômes subtils et expressifs.
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plus que des vins :
des expériences

Estandon accompagne tous les moments de 
partage avec des vins sincères exprimant la 
diversité des terroirs provençaux et por-
teurs de notre engagement collectif  pour 
les hommes, la nature et notre territoire. 

Avec ESTANDON, on partage plus que du vin. 



Chez ESTANDON, nous élaborons 
nos vins en pensant à nos consom-
mateurs, à leurs envies, leurs goûts 
et aux moments autour desquels nos 
produits seront partagés. 

Nous  avons  imaginé des collec-
tions autour de  6 univers  direc-
tement inspirés de ces attentes et 
qui permettront à chacun de trou-
ver le vin adapté à son moment.  

NOS collectionS

Emotion

Audace

Tradition

S’affranchir des codes

L’emblématique
valeur sûre

La promesse d’expériences 
poly-sensorielles

Terroir

Harmonie

Exception

Prendre soin de la terre
& des hommes

Explorer les attributs
spécifiques d’un terroir

L’expérience 
hors du commun





Provence

CARTE DE PROVENCE

15



W W W . E S T A N D O N . F R

C
ré

di
ts

 p
ho

to
s 

©
St

ud
io

 B
aA

lt
 ©

D
en

is
 F

ar
av

el
 ©

Se
rv

an
e 

G
ri

so
t


