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Riesling 2012

Die groBe Rebsorte des Rheintals, die Feinheit und Eleganz mit einer hohen Mineralitat vereint.
Beispielhafter gastronomischer Wein flr elsassische Spezialitdten und Meeresprodukte.

Der Jahrgang

12 Tage sibirische Kalte im Februar (-18°C), Austrieb Anfang April, Bllte, die sich tUber 3
Wochen erstreckte. Trauriger Sommeranfang, aber hervorragender August. Beginn der Lese von
hervorragenden Trauben ab 24. September. Kapriziéses Wetter wahrend der meisten Zeit der
Lese. Ofters anstéandiges Wetter.

Schone klassische und ausgewogene Weine, im Stil von 2011, darlber hinaus voll und
konzentrierter, aber schnell trinkreif. Keine Beerenauslesen bei Hugel 2012.

Schneller Gesamtiiberblick

Er ist der Pinot Noir unter den WeiBweinen! Der Riesling ist unsere anspruchsvollste Rebsorte.
Trocken und rassig, findet sie ihren vollen Ausdruck an den steilsten Hangen mit bester
Sonnenlage.

Im Weinberg

Hervorgegangen aus den vorherrschend lehm-kalkhaltigen Parzellen rund um Riquewihr und im
Stden von Colmar. Trauben, die ausschlieBlich von Hand in kleine Behalter geerntet werden,
sodass das Lesegut intakt in die Kelter kommt.

Vinifizierung

Die Trauben werden durch Falldruck zu den pneumatischen Keltern gebracht, das hei3t ohne
Pumpen oder weitere Behandlung. Nach statischem Vorklaren von ungefahr 12 Stunden wird der
Most in Holzfasser oder Tanks gebracht, wo die Garung mit Temperaturkontrolle (von 18°C bis
24°C) erfolgt. Ein einziger Abstich vor dem Winter, bei der der Wein auf natirliche Weise ohne
kinstliche Kaltebehandlung geklart wird. Leichte, vorsichtige Filtrierung vor dem Abflllen auf
Flaschen im Friahjahr, dann Flaschenreifung in unseren Kellern, bis er in den Verkauf gelangt.
Jahrgang, der ganzlich mit DIAM, dem Korken ohne Geschmack, verkorkt wird.

> Alkohol gehalt 12.19%
> Restzucker (g/l) 3.3 E E
> Weinsaure (g/l) 8.10
> pH 2.99
> Durchnittsalter der Reben 30
> Ertrag 65 hl/ha -
> Rebsorten E
« Riesling : 100% 1

Verkostung von Serge Dubs, World's Best Sommelier in 1989:

Getreu der Tradition der FamilieHugel ist es ein angenehm frischer Riesling, trocken, lebendig,
frisch, siffig, mit Rasse und Elan.

Schone hellgriine Farbe, vonhervorragender Frische. Aromatischer Ausdruck, lebendig, frisch,
sauber und reintdénig. Angenehmfruchtig nach grinem Apfel, Stachelbeeren, Zitrusfriichten,
Pampelmuse, Limette; blumig nach Frihlingsbliten, Holunder, Primeln.

Schéner Wein als Aperitif und zum Auftakt eines Essens. Kann bereits jetzt getrunken werden
und in den nachsten zwei Jahren, sollte frisch bei 8° serviert werden, mit allen Meeresfriichten,
Muscheln, Krustentieren, rohem, mariniertem Fisch, Sushi, Meeres- oder Flussfischen, in Brihe,
gegrillt, gerauchert.



